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　HACCPとは１９６０年代にアメリカで開始されたアポロ計画の一環

場所 人

調理

　　　極力行わない。

⑨作り置きは

短時間で食べる。

⑩常温での保管を極力行わない。

　調理＆食べる直前まで

　冷蔵庫で保管する。

保管

皆さんもHACCPを取り入れましょう。

　裏面の　衛生管理計画　と　記録表　を利用して

食品取扱バザーの心得　10か条

ハ サ ッ プ

次の10か条を守りましょう。

⑥手洗いは
　液体せっけん
　を使い、こまめに行う。

⑦食品は中心部までしっかり
　加熱する。

⑧食器類は使い捨てを使用する。

②調理室に部外者を入れない。
　動物、昆虫も
　入れない。

③指輪や時計を外し、使い捨て
　手袋を着用する。

④体調不良者を調理に従事
　　　　　　　　　させない。

　⑤清潔な服装を
　　心がける。

①下ごしらえは給排水設備があり、
　電気式冷蔵庫のある施設で行う。

　営業許可が必要ではなくても、食中毒等の事故を起こさないように、

として、宇宙食の安全確保を目的に開発された食品衛生の手法。

さらにHACCPをぷらす！


