
　今
後
の
メ
ニ
ュ
ー
作
り
の
参
考
に
な

る
〝
モ
デ
ル
〞
と
い
う
こ
と
で
、
い
ろ

い
ろ
な
パ
タ
ー
ン
を
考
え
ま
し
た
。
大

分
の
食
文
化
を
洋
食
の
文
化
と
照
ら
し

合
わ
せ
て
共
通
部
分
を
調
べ
て
み
た
り
、

フ
ラ
ン
ス
料
理
に
大
分
の
郷
土
料
理
と

重
な
る
部
分
を
探
し
た
り
。「
大
友
宗
麟

公
が
何
を
食
べ
て
い
た
の
か
」
な
ど
、

歴
史
的
な
事
実
か
ら
も
探
っ
て
い
き
ま

し
た
。
昔
の
献
立
を
ヒ
ン
ト
に
、
食
材

を
現
代
の
も
の
に
変
え
て
内
容
を
組
み

立
て
直
し
た
り
、
土
地
や
景
観
か
ら
、

昔
も
こ
う
い
う
食
材
の
組
み
合
わ
せ
で

料
理
を
作
っ
て
い
た
ん
じ
ゃ
な
い
か
と

連
想
し
た
り
。
も
と
も
と
あ
る
大
分
の

食
材
の
素
晴
ら
し
さ
を
残
し
て
い
き
た

い
と
い
う
思
い
も
強
か
っ
た
で
す
ね
。

　僕
は
栃
木
県
出
身
で
す
が
、
大
分
に

来
る
前
に
３
年
ほ
ど
フ
ラ
ン
ス
で
料
理

人
を
し
て
い
ま
し
た
。
田
舎
町
で
、
み

ん
な
地
元
の
も
の
を
す
ご
く
愛
し
て
い

る
ん
で
す
。
大
分
に
来
て
、
郷
土
を
大

切
に
思
う
フ
ラ
ン
ス
人
の
ス
タ
ン
ス
が
、

大
分
の
人
と
す
ご
く
似
て
い
る
と
思
い

ま
し
た
。
地
元
の
も
の
が
一
番
と
い
う

感
覚
や
、
郷
土
愛
の
強
さ
が
特
に
。
そ

ん
な
大
分
で
、「
豊
後
料
理
」
が
自
分
た

ち
の
土
地
の
文
化
を
深
く
知
る
き
っ
か

け
に
な
る
も
の
で
あ
れ
ば
い
い
な
あ
と

思
っ
て
い
ま
す
。

10月１日㈪から本庁舎や各支所・各公民館などで配布します。
詳しくは、ホームページをご覧になるか、農政課（☎537-7025）へお問い合わせください。

９月28日㈮から
豊後料理の
ページにアクセス
できます。

豊後料理

「モデルメニュー」
考案者に聞く！

「和食編」四季の味 ぎんなん
西﨑公尚さん考案

「弁当編」やさいのきもち
吉長あゆさん考案

Ristorante TACCAの吉川シェフと考案した
洋食編のモデルメニュー

「洋食編」考案者
BAR PONTE
玉井徳裕 さん

地
元
の
食
や
文
化
を
意
識
す
る
き
っ
か
け
に
な
っ
た
ら
嬉
し
い

大分市内を中心とする26店舗を紹介した冊子が登場

大分市
観光キャンペーンレディ
中島 晴香

大分市
観光キャンペーンレディ
工藤 栄華

美しい砂浜を表現した独創的な一皿
「サザエ黒にんにくと海のエア」。磯の
香りに大分市産の大葉の爽やかさが加
わってGOOD!

大分県産の冠地どりと卵を使った
「地鶏のコンソメロワイヤル」。

大分の郷土料理「かしわ汁」の風
味がする洋風な茶碗蒸しでした♪

お肉料理のメインディッシュ「藁でス
モークしたシカのロースト ニラとねぎ」。
豊後大野市産のシカ肉に大分市産のニ
ラと別府市産のネギが相性抜群！ 地元
の食材をふんだんに使用した一皿です♪

大分に伝わる郷土料理をアレンジし、大分の自然・歴史を意識したメ

ニューを取り入れた新しいおもてなし料理「豊後料理」。まずは市民

の私たちが味わって、大分を訪れる人たちに紹介したいですよね。そ

こで、大分市のＰＲを担う観光キャンペーンレディの２人が「豊後料

理」を実食！ 斬新なアイデアに、驚きの連続でした！

大分の海・山の幸を、味だけでなく見た目や香りでも楽しめるよう工

夫したコースです。それぞれの料理にストーリーがあるので、大分の

食文化の素晴らしさを感じながら味わってください。

コースを楽しむポイント

取材協力：ヌーヴェル・キュイジーヌＴＡＫＡＨＡＳＨＩ

オーナシェフ

髙橋さんの

見た目の

可愛さにパチリ。

インスタで

自慢しちゃお！

ごちそうさまでした！

「和食・洋食・お弁当」という 3 ジャンルを、若手料理人と一緒に創作。

2 月 5 日、6 日の 2 日間、市民を対象とした試食会が開催され、３月には

試食会での意見を反映した完成報告会も行われました。

その「洋食編」を考案した玉井シェフに開発時のことをお聞きしました。

豊後料理は

ここで

食べられる！

豊後料理
を

楽しもう！

わら
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